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Tento navod obsahuje dulezité informace nezbytné pro spravnou montaz a bezpe¢né uzivani
zarizeni. Prectéte si pred montazi a pouzitim zafizeni vSechna varovanimi a instrukce a rid'te se

jimi. PFi pouzivani zafizeni dodrzujte vSechna varovani a instrukce.

Uschovejte tento navod pro budouci pouziti.
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UvoD

BEZPECNOST

VERTIKALNI UDIRNA NA DREVENE UHLI
BROIL KING® SMOKE™

Vertikalni udirna na dfevéné uhli Broil King®
Smoke™ je konstruovana pro pfipravu lahodnych
jidel s autentickou chuti uzenych potravin. Na celé
vertikalni udirné je zfejma pozornost vénovana
detailim. Od odolné konstrukce a dlirazu na design
az po mnohostrannost vyuziti pro pfipravu pokrm( —
to vSe dohromady poskytuje Broil King® Smoke™.
Vzdy Gzasné jidlo, vzdy GUzasna viné, vzdy Uzasné
barbecue. Vertikalni udirna na dfevéné uhli Broil
King® Smoke ™ je vybavena uzavéry vzduchu Roto-
Draft™, které umozniuji pfesnou regulaci teploty. Je to
také specialni konstrukce dvojich dvefi zajistujici
udrzeni konstantni teploty pfipravy pokrmu, i kdyz
oteviete dvefe, abyste pfidali vice dfevéného uhli
nebo dfevénych stépek. Dvouvrstva konstrukce skfiné
klimatickych podminkach a tim poskytne vzdy stejny
vysledek.

/\ NEBEZPECi

¢ Nepouzivejte uvnitf. Toto zafizeni je
konstruovano pouze pro venkovni
pouziti. Pokud je pouzito uvnitr,
hromadi se toxické zplodiny a zpuisobi
vazné zdravotni problémy nebo smrt.

e VAROVANI! Pro zapalovani nebo pro
znovu zapalovani nepouzivejte lih nebo
benzin! Pouzivejte pouze zapalovaci
média vyhovujici normé EN 1860-3!

¢ Nepridavejte zapalovaci médium nebo
podpalovacem napusténé drevéné uhli
do horkého nebo teplého uhli.

e Varovani! Déti a domaci mazlicky
udrzujte mimo dosah zafizeni.

e VAROVANI! Zafizeni se silné ohfiva,
nepremist’ujte jej béhem provozu.

¢ Nepouzivejte zarizeni v poloze blize nez
3 m od jakéhokoliv hoflavého materialu.

¢ Nepouzivejte zarizeni, dokud neni uplné
smontovano a vSechny dily na misteé.

¢ Neodstranujte popel, dokud drevéné
uhli neshofi a neni uhaseno.

e P¥i velké vétru udirnu nepouzivejte.

/\ VAROVANI

e Vzdy udrzujte zafizeni ve vodorovné
poloze na bezpe¢ném zakladu.

e Vzdy uzivejte zasobnik na dfevéné uhli.
¢ Nikdy se nedotykejte zasobniku s uhlim
ani jinych ¢asti pro zjisténi, zda jsou

horké.

e P¥i vareni nebo k nastaveni uzavéru
vzduchu pouzivejte vzdy rukavice nebo
chnapky.

e Pouzivejte spravné nastroje s dlouhou
tepelné odolnou rukojeti.

e K uhaseni uhli uzavrete uplné dvere a
uzavéry vzduchu. Nepouzivejte vodu,
mohlo by dojit k poSkozeni povlaku
udirny.

Poruseni téchto bezpeénostnich upozornéni a
varovani mlize zpusobit vazné zranéni, smrt,
pozar nebo vybuch s nasledkem Skod na
majetku.




CASTI UDIRNY

1. SkFiR 7. Rosty z nerezové oceli

2. Stojan 8. Drzak zeber na opékani

3. Horni dvefe skiiné 9. Pekac na vodu

4. Dolni dvefe skiiné 10. Koufovy tac (volitelné

5. Dvefni zavés (pant) pfislusenstvi))

6. Teplomér 11. Zasobnik na dfevéné uhli
12. Nastavitelné kolejnice pro
rosty

13. Uzavér vzduchu Roto Draft™
14. Zapadkovy systém

15. VéS8aky na nastroje

16. Tac na odkapavani

17. Pojizdéci kole¢ka

18. Vyrovnavaci noha

19. Otevirac lahvi




DREVENE UHLI

UVEDENI DO PROVOZU

PRIRODNi KUSOVE DREVENE UHLI:

Vase vertikalni udirna Broil King® Smoke™ funguje
nejlépe s pouzitim pfirodniho kusového dfevéného
uhli z tvrdého dfeva. Kvalitni pfirodni kusové dievéné
uhli neobsahuje zadné chemikalie, aditiva nebo
pinidla. To znamena, Ze pfi hofeni se dosahuje vy3si
teploty, spaliny jsou CistSi a produkuje se méné
popela nez pfi pouziti dfevouhelnych briket.

ZAPALOVAN:I:

Doporucované jsou zapalky nebo podpalovace, které
zapali pfimo kusy dfevéného uhli bez pouziti dalSich
pfisad na bazi ropy a jinych chemickych hoflavin,
ktera nedoporucujeme.

Kusové dfevéné uhli i zapalky jsou k dostani v
odbornych obchodech, kde se prodavaji zafizeni a
pomdcky na grilovani.

VAROVANI! Na zapalovani nebo znovu zazehnuti
nepouzivejte lihové pripravky ani benzin.
Pouzivejte pouze podpalovaée vyhovujici normé
to EN 1860-3!

Vyjméte rosty, zasobnik na uhli a pekac na vodu a
vS§echny ¢asti omyjte dikladné v teplé mydlové vodé.
Kompletné oplachnéte a osuste mékkou utérkou.
Nikdy nedavejte do myc&ky na nadobi.

Prvni vypaleni — pfed pouzitim udirny Broil King®
Smoke™ musite vypalit zbytky ochrannych
prostfedkl z vyroby. Zapalte udirnu dle postupu na
str. 5 ,Zapalovani“ a udrzujte ohen s plné otevienymi
ventilacnimi otvory Roto-Draft™ po dobu minimalné
jedné hodiny. Tim se vypali vSechny zbytky
ochrannych povlaku z vyroby a zapo¢ne proces
zakoufeni a konzervace vnitfnich &asti udirny. Cim
vice pouzivate udirnu, tim lep8i konzervace a
vysledky.

/\ VAROVANI

Postupujte vZdy obezfetné, kdyz otevirate vstupni
dvefe do ohnisté. Opatrné oteviete dvefe na malou
Stérbinu, pockejte 5 vtefin, nez je oteviete naplno. To
umozni, Ze teplo z okoli zasobniku uhli Easteéné
unikne a omezi se moznost nahlého vzplanuti.




ZAPALOVANI

KROK 1:

Nastavte uzavéry vzduchu Roto-Draft™ do polohy 5
(pIlné otevieno), aby k rozhofeni ohné proudilo
maximalni mnozstvi vzduchu. Pro maximalni proudéni
vzduchu nechte spodni dvefe skfiné oteviené.

KROK 2:

Nasypte na zasobnik uhli az do 1 kg kusového
dfevéného uhli z tvrdého dieva. Az se blize
seznamite s touto vertikalni udirnou na dfevéné uhli,
ziskate cit, jaké mnozstvi dfevéného uhli je tfeba pro
rizné doby a teploty pfipravy pokrmd.

KROK 3:

Pokud pouZzivate zapalovaci tycky, zapalte je a
polozte na vrchol vrstvy dfevéného uhli ve dvou
mistech. Pokud pouZzivate elektricky podpalovac
dfevéného uhli, umistéte jej uprostfed vrstvy dovnitf
nasypaného uhli, aby bylo zajisténo uspésné
zapaleni.

KROK 4:
Nechte vznitit dfevéné uhli s otevienymi dolnimi
dveimi, dokud nevzplane plamenem.

KROK 5:

Uzavfete dvifka ohnisté a nastavte uzavéry vzduchu,
aby byla dosazena pozadovana teplota. Uzavéry
vzduchu zacnéte uzavirat, kdyz je teplota na hodnoté
50 stupnu pod pozadovanou cilovou teplotou.

Dvirka ohnisté by neméla byt otevirana,
pokud je udirna v provozu.

Pii otevirani dvifek ohnisté vzdy pouzivejte
ochranné rukavice.

Nepripravujte pokrm dfive, nez je palivo
pokryto popelem.




PROVOZ

REGULACE TEPLOTY:

Vertikalni udirna na dfevéné uhli Broil King®
Smoke™ Vam umozni regulovat teplotu pfipravy
pokrmu regulaci proudéni vzduchu pres vstupni a
vystupni uzavéry vzduchu. Cim vice oteviete
hraditka, tim vice vzduchu bude proudit do uhli. Vice
vzduchu = vySSi teplota. | malé zmény nastaveni
uzavérl vzduchu znamenaji vyznamné zmény

v teploté.

REGULACE VLHKOSTI:

Pekac na vodu: Vase udirna je vybavena pekacem na
vodu, aby se zabranilo vysuSeni pokrmu. K vytvoreni
dalSich vani a chuti pouzivejte vodu, ovocnou $tavu a
dalSi bylinky a kofeni.

—
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PRISLUSENSTViI:

Nastavitelné regaly: kolejnice pro uloZeni rostu a tacu
jsou plné nastavitelné a umoziuji vyuzit maximalné
efektivné skfin udirny.

Drzak zeber: udirna obsahuje drzak Zeber, ktery
muze byt pouzit misto rostll z nerezové oceli.

K maximalnimu vyuZziti prostoru v udirné udrzujte
Zebra ve vzpfimené poloze.

Haky z nerezové oceli: Ponechte horni polici na misté
a pouzijte 12 haku k zavéseni parkd, kufecich dild,
celych ryb a dalSich vhodnych polozZek.




PROVOZ

UDRZBA

RADY PRO UZENI:

Dievéne §tépky pfed vlozenim do udirny nechte
nasaknout 30 minut. Viozte tépky do udirny, az je
dfevéné uhli zapaleno, avSak pred vlozenim masa.
Koufova chut se nejlépe akumuluje na Castech, které
jsou studené a na povrchu vihké. Jakmile je vn&jSi
povrch vysuSeny, nepfebira dale chut’ koure.

U vétSiny uzenych mas se pro dosazeni nejlepsiho
vysledku snazte udrzovat teplotu mezi 90°C a 150°C.
Vzdy pfipravujte pokrm tak dlouho, nez vnitfni teplota
masa dosahne vnitini teploty specifikované pro dany
druh masa. Jen to jediny zpUsob, jak zajistit, aby byl
pokrm bezpecny.

POSTUPY:

Uzeni — pfi teploté nizsi nez 135°C

Tento klasicky zplsob barbecue predstavuje
nepfimou metodu vareni vétSich kust masa pfi
nizkych teplotach (méné nez 135°C) po relativné
dlouhou dobu (€asto vice nez 4 hodiny). PFi pouziti
dfevéného uhli a dfevénych Stépek prostupuji pomalu
pfipravované maso koufové chuti a dosahuje se
neuvéfitelnych chutovych vysledka.

Peceni v kouri — 135°C - 200°C

Téz znamé jako nepfimé grilovani. Je to podobné
jako pfi uzeni; peceni v koufi je zrychlena verze
stejného principu. Je vhodné pro bézné pecené,
kufata a podobné pokrmy, které jsou Casto peceny
v troubé. Kombinace koufe a doby pfipravy vytvofi
vynikajici chut za kratSi dobu nez opravdove uzeni.

UKONCENIi PROVOZU:

Kdyz jste pfipraveni ukoncit provoz vertikalni udirny
na dievéné uhli Broil King® Smoke™, k Uplnému
uhaSeni ohné uzaviete kompletné uzavéry vzduchu.

Po kazdém pouziti je nezbytné vyprazdnit zasobnik
na dfevéné uhli. Jakmile udirna vychladne, oteviete
dolni dvifka a opatrné vyjméte zasobnik na dfevéné
uhli. Vyprazdnéte jej do koSe nebo jiného zasobniku
na odpad k likvidaci.

Vertikalni udirna na dfevéné uhli Broil King®
Smoke™ Vam pfi minimalni péc¢i poskytne vynikajici
sluzbu po mnoho let. Proces zakoufeni a

zamasténi olejem pomuze pfi konzervaci ocelovych
¢asti. K Cisténi rostd a zaSpinénych dild pouzivejte
karta€ z nerezoveé oceli.

Vnéjsi povrch Cistéte s pouZzitim teplé mydlové vody.

Na Cisténi vnitiku k odstranéni vSech necistot z boxu
pouzivejte karta€ na grily s draténymi Stétinami.
Vrstva oleje, ktera se nahromadi uvnitf udirny je
ochranna a neni ji nutno seskrabavat.

Udirnu Broil King® Smoke™ pfikryvejte, kdyz neni
v provozu — pouzivejte kryt Broil King® Cover #
67240




ZARUKA

ZARUKA A ZAKAZNICKY SERVIS

Zaruka OMC je platna od data prodeje a je omezena na bezplatnou opravu nebo vyménu dilQ, u kterych se prokazaly vady pfri
normalnim domacim uzivanim zafizeni.

V Kanadé a USA nahrada znamena FOB vyrobni zadvod (dle INCOTERMS).

V ostatnich zemich nahrada znamend FOB distributor OMC (dle INCOTERMS).

Vsechny ostatni naklady jsou odpovédnosti vlastnika.

Tato zaruka se vztahuje pouze na ptvodniho kupujiciho, jak je vyznaceno v registraci zaruky a vztahuje se pouze na vyrobky
proddvané v maloobchodé a pouze pokud je produkt pouzivan v zemi, kde byl zakoupen.

ZARUCNI PODMINKY:
Varny box s vysokoteplotnim povlakem 5 let
Ostatni dily a natér 2 roky

ZARUKA SE NEVZTAHUJE NA:

e Jakékoliv zavady a provozni potize zplisobené nehodou, Spatnym zachazenim, nespravnym pouzitim, Upravami zneuzitim,
vandalizmem, nespravnou instalaci nebo nespravnou udrzbou nebo servisem nebo zanedbanim pravidelné bézné udrzby,
jak je stanoveno v uzivatelském navodu.

o Skody zpsobené neptiznivymi povétrnostnimi vlivy, jako jsou krupobiti, hurikany, zemétfeseni nebo tornada, zména

zabarveni z dlivodu vystaveni zafizeni chemikaliim bud pfimo, nebo z atmosféry.

Odpovédnost za pfimé a nasledné $kody.

Naklady na dopravu po mofi i po sousi.*

Naklady na demontaz nebo re-instalaci.*

Néaklady za praci pfi instalaci a opravé.”

Néklady na pfivolani servisu.*

*Neplati pro zaruku v délce 24 mésicl v souladu se zakonem.
VYMENA DiLU:
Pro vyménu musi byt vidy pouzity originalni nahradni dily OMC. Pouzitim jinych dil( automaticky vySe popsana zaruka zanika.

NAROKOVANI ZARUKY:

Veskera zaruka je zpracovéna pfimo distributorem OMC ve vasi zemi. Obratte se na svého prodejce.
Zéaruka poskytovana vyrobcem/dovozcem nad ramec zdkonem stanovéné zarucni doby se vztahuje pouze na domdci vyuziti a
je podminéna registraci na online registru www.omcbbg.com. Nevztahuje se na profesiondlni a komercni vyuZiti vyrobku.

UPOZORNENI
Tento navod plati vyhradné pfi pouziti zafizeni v Ceské republice a Slovenské republice.

Vyrobce:
ONWARD MANUFACTURING COMPANY LTD.
WATERLOO, ONTARIO, CANADA

Dovozce:
KING DISTRIBUTION s.r.o.

info@broilking.cz, +420 774 154 484, www.broiking.cz
ICO 04786343
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